MINISTERIO DA EDUCACAD (11|
Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica L]
Instituto Federal de Educacdo, Cigncia e Tecnologia de Mato Grosso do Sul I?EEIE.I-I%ELG
Mato Grosso do Sul
PREGAO ELETRONICO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
DO SUL - CAMPUS AQUIDAUANA

PREGAO ELETRONICO N2 04/2019

(Processo Administrativo n2 23347.011037.2019-66)

ATENCAO

No recente acorddao TCU n® 754/2015 — Plenario, houve expressa determinacdo para que a Administragdo
Publica instaure processo com vistas a penalizagdo das empresas que pratiquem, injustificadamente, ato ilegal
tipificado no art. 72 da Lei 10.520/2002 tanto na licitagdo quanto no contrato.

Nesse contexto, alerta-se para que a licitante analise detalhadamente o Edital (e anexos) para formular
proposta/lance firme e possivel de cumprimento. A pratica injustificada de atos ilegais, v. g.: ndo manter a
proposta, deixar de enviar documentagao exigida, fazer declaragao falsa, ndo assinar o contrato e etc., sem
prejuizo de outras infragdes cometidas na licitagdo/contratagao, sujeitara a licitante a penalidades, as quais serédo

apuradas em regular processo administrativo.

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que o INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
DO SUL - CAMPUS AQUIDAUANA, por meio do pregoeiro da equipe de apoio
formalmente designada, sediado na Rua José Tadao Arima, 222, Vila Ycarai,
Aquidauana-MS, CEP: 79.200-000, realizara licitacdo, na modalidade PREGAO,
na forma ELETRONICA, do tipo menor preco, nos termos da Lei n® 10.520, de 17
de julho de 2002, do Decreto n® 5.450, de 31 de maio de 2005, do Decreto n® 7.892,
de 23 de janeiro de 2013, do Decreto 2.271, de 7 de julho de 1997, do Decreto n®
7.746, de 05 de junho de 2012 das Instrugdes Normativas SEGES/MPDG n® 5, de
26 de maio de 2017, n® 01, de 19 de janeiro de 2010 e n® 02, de 11 de outubro de
2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n® 11.488,
de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, Portaria
MP n® 409, de 21 de dezembro de 2016, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n®
8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessao: 02/08/2019



Horario: 09:00 (Horario de Brasilia)
Local: Portal de Compras do Governo Federal -
www.comprasgovernamentais.gov.br

1. DO OBJETO

1.1. Trata-se de c@smess@0 de Uso de Espacgo Fisico (Bem Publico) para
fins Comerciais no ramo de Cantina/Lanchonete, de area com 19,97 m2 do Prédio
do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso do Sul —
IFMS — Campus Aquidauana, localizado na Rua José Tadao Arima, n° 222, Vila
Ycarai, Aquidauana-MS, CEP: 79.200-000, conforme especificagbes descritas
neste Edital e no Termo de Referéncia.

1.2. A comprovacdo da compatibilidade do ramo de atividade da empresa licitante
com o ramo de atividade de cantina/lanchonete, mencionado no item 1.1, sera
analisada com base no contrato social da empresa e nos cdodigos de atividade
econémica constantes no cadastro da empresa junto a Receita Federal, ou por
meio de atestado de capacidade técnica emitido em conformidade com o inciso Il
do artigo 30 da Lei 8.666/93.

1.3. A Taxa mensal de ocupacao do espaco € de R$ 500,00 (Quinhentos
Reais), ja inclusos o consumo de agua e energia elétrica, valor a ser recolhido
mensalmente pela contratada via GRU até o 52 dia util do més subsequente
ao més de referéncia. Podera ser aplicado desconto proporcional aos dias em
que o funcionamento for prejudicado em decorréncia de recesso académico
ou suspensao parcial das atividades superiores a 10 dias, e no caso de férias
escolares somente em janeiro e julho, exclusivamente sobre o valor da Taxa
Mensal de Ocupacao.

1.4. O consumo de energia elétrica mencionado no item 1.2 n&o inclui consumo
com equipamento de ar condicionado, 0 qual ndo podera ser instalado pela
contratada, salvo interesse manifestado da Administracao, que podera considerar
a instalacao desde que atendidas as exigéncias técnicas, legais e atualizacdo do
valor da taxa mensal de ocupagéo, proporcionalmente ao consumo adicional de
energia elétrica decorrente da utilizagao de ar condicionado.

1.5. A concesséao tera vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada
conforme disciplina o art. 57, Il da Lei 8.666/93, e se for de conveniéncia da
Contratante.

1.6. SO é permitido a Contratada o fornecimento de produtos aos servidores,
estudantes, colaboradores terceirizados, prestadores de servicos e visitantes do
IFMS - Campus Aquidauana, vedada a pratica comercial para fins externos ao
Campus.

2. DO CREDENCIAMENTO



2.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF [Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores], que permite a participacdao dos
interessados na modalidade licitatéria Pregao, em sua forma eletrénica.

2.2. O cadastro no SICAF podera ser iniciado no Portal de Compras do Governo
Federal, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, com a solicitacdo de

login e senha pelo interessado.

2.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do
licitante ou de seu representante legal e a presungédo de sua capacidade técnica
para realizacao das transacodes inerentes a este Pregao.

2.4. O uso da senha de acesso pelo licitante é de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transagao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo
cabendo ao provedor do sistema, ou ao 6rgao ou entidade responsavel por esta
licitac&o, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da
senha, ainda que por terceiros.

2.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo devera ser comunicada imediatamente
ao provedor do sistema para imediato bloqueio de acesso.

2.6. Os fornecedores deverao adquirir certificado digital ICP Brasil para
atualizar as informacoes diretamente do SICAF.

2.7. Os dados cadastrais dos fornecedores serdo obtidos a partir de outras bases
de governo. As informagdes complementares deverdo ser preenchidas e o0s
documentos de habilitacdo inseridos no Sistema pelos fornecedores. A
autenticacao sera realizada no Portal Brasil Cidadao
(https://scp.brasilcidadao.gov.br), utilizando certificado digital (e-CPF). Assim, o

fornecedor nao precisara mais se dirigir a uma unidade cadastradora.
Para acessar o cadastro, o usuario devera:

a) estar cadastrado no Portal Brasil Cidadao;
b) estar logado com certificado digital; e
c) serSécio ou Responsavel pelo Cadastro no SICAF ou Responséavel pela

Pessoa Juridica na Receita Federal do CNPJ informado.

Esclarecemos ainda que o SICAF é gratuito!

Para saber mais sobre o certificado digital, acesse http://www.iti.gov.br/certificado-

digitale acompanhe  as tltimas noticias do SICAF em
http://www.comprasgovernamentais.gov.br. Atengdo, os novos canais da Central
de Atendimento ao Usuario sao: 0800 978 9001 e
http://portaldeservicos.planejamento.gov.br.



http://www.comprasgovernamentais.gov.br/
http://www.iti.gov.br/certificado-digital
http://www.comprasgovernamentais.gov.br/
http://portaldeservicos.planejamento.gov.br/

2.8. Os licitantes deverao se adequar ao disposto na Instrucdo Normativa nimero
03 de 26 de abril de 2018 que passou a vigorar a partir de 25 de junho de 2017. A
Instrucdo estabelece regras de funcionamento do SICAF, no ambito do Poder
Executivo Federal.

3. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

3.1. Poderao participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitagcdo, e que estejam com Credenciamento
regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF,
conforme disposto no §3° do artigo 82 da IN SLTI/MPOG n® 2, de 2010.

3.2. N&o poderao participar desta licitag&o os interessados:

3.2.1. proibidos de participar de licitacées e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislagao vigente;

3.2.2. estrangeiros que nao tenham representagdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.2.3. que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;

3.2.4. que estejam sob faléncia, em recuperacao judicial ou extrajudicial, concurso
de credores, concordata ou insolvéncia, em processo de dissolucao ou liquidacao;
3.2.5. entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;

3.3. Como condigao para participagédo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou
“ndo” em campo proprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

3.3.1. que cumpre o0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n®
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em
seus Arts. 42 a 49;

3.3.1.1. a assinalagao do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante ndo
ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006,
mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.
3.3.2. que esta ciente e concorda com as condi¢ées contidas no Edital e seus
anexos, bem como de que cumpre plenamente o0s requisitos de habilitagcao
definidos no Edital;

3.3.3. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

3.3.4. que ndao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicao;

3.3.5. que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n® 2, de 16 de setembro de 2009.

4. DO ENVIO DA PROPOSTA



4.1. O licitante devera encaminhar a proposta por meio do sistema eletrénico
até a data e horario marcados para abertura da sessao, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a fase de recebimento de propostas.

4.2. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica
observarao o horario de Brasilia —-DF.

4.3. O licitante sera responsavel por todas as transacées que forem efetuadas em
seu nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas
propostas e lances.

4.4. Incumbira ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante
a sessao publica do Pregao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negécios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema
ou de sua desconexao.

4.5. Até a abertura da sessdo, os licitantes poderdo retirar ou substituir as
propostas apresentadas.

4.6. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, do seguinte campo:

4.6.1. Valor total do Grupo 1 do Cardapio Minimo, constante no termo de
referéncia, respeitando o limite do preco médio de cada item;
4.6.2. Descricéo detalhada do objeto.

4.7. Todas as especificacoes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

4.8. Para o preenchimento da proposta, o licitante devera considerar as
especificacoes/descricoes contidas nos itens do Termo de Referéncia.

4.9. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais,
encargos previdenciarios, trabalhistas, tributérios, comerciais e quaisquer outros
que incidam direta ou indiretamente na prestacao dos servicos.

4.10. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI, o licitante devera
incluir, no campo das condicbes da proposta do sistema eletrénico, o valor
correspondente a contribuicdo prevista no art. 18-B da Lei Complementar n. 123,
de 2006.

4.11. Quando se tratar de cooperativa de servigo, o licitante preenchera, no campo
condi¢cbes da proposta do sistema eletrdnico, o valor correspondente ao percentual
de que trata o art. 22, inciso IV, da Lei n® 8.212, de 24.07.91, com a redagéao da Lei
n° 9.876, de 26.11.99, também referido no art. 72 da Instrucdo Normativa/RFB N®



971, de 13 de novembro de 2009 (DOU17.11.2009).

4.12. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a
contar da data de sua apresentacao.

4.13. Seréo desclassificadas as propostas que estiverem acima do valor estimado
pela Contratante no Termo de Referéncia.

5. DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horério e local indicados neste Edital.

5.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando
desde logo aquelas que nao estejam em conformidade com os requisitos
estabelecidos neste Edital, que contenham vicios insanaveis ou que nao
apresentem as especificacoes técnicas exigidas no Termo de Referéncia. A
desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.1. A nao desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo
em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que

somente estas participardo da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.

5.5.Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados
do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.6. Os licitantes poderéo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

5.8. N&o serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.9. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em
tempo real, do menor valor registrado, vedada a identificagéo do licitante.

5.10. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva
do Pregao, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a



recepgao dos lances.

5.11. Se a desconexao perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao
sera suspensa e tera reinicio somente apds comunicacao expressa do Pregoeiro
aos participantes.

5.12. A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada por decisdo do
Pregoeiro. O sistema eletronico encaminhara aviso de fechamento iminente dos
lances, apés o que transcorrera periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos,
aleatoriamente determinado pelo sistema, findo o qual sera automaticamente
encerrada a recepgao de lances.

5.13. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta e, na hipétese de desisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo
lance por ele ofertado, para efeito de ordenagao das propostas.

5.14. Encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em
coluna prépria as microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades
cooperativas participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos Arts. 44 e 45 da LC n? 123,
de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de2015.

5.15. Nessas condigoes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno
porte e sociedades cooperativas que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por
cento) acima da proposta ou lance de maior desconto serdo consideradas
empatadas com a primeira colocada.

5.16. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de
encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior
ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema,
contados apds a comunicagcao automatica para tanto.

5.17. Caso a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, seréo
convocadas as demais licitantes microempresa, empresa de pequeno porte e
sociedade cooperativa que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por
cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

5.17.1. Ao presente certame nao se aplica o sorteio como critério de
desempate. Lances equivalentes nao serao considerados iguais, vez que a
ordem de apresentacado das propostas pelos licitantes é utilizada como um
dos critérios de classificacao.



6. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

6.1. Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinara a proposta classificada
em primeiro lugar quanto ao preco, a sua exequibilidade, bem como quanto ao
cumprimento das especificagées do objeto.

6.1.1. A proposta vencedora sera a que tiver o menor preco do Grupo, sendo
obrigatorio que cada item do Grupo nao ultrapasse o preco médio estimado
do respectivo item.

6.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor de valor que torne o
preco do objeto manifestamente inexequivel.

6.3. Considera-se inexequivel a proposta de precos que, comprovadamente, for
insuficiente para a cobertura dos custos da contratacdo, apresente precos global
ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com 0s pregos
dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda
que o ato convocatorio da licitacdo nao tenha estabelecido limites minimos, exceto
quando se referirem a materiais e instalacées de propriedade do proprio licitante,
para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.

6.4. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas
diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei n°® 8.666, de 1993.

6.5. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 50% (cinquenta por cento)
do valor de referéncia para o item, ndo sendo possivel a sua imediata
desclassificacao por inexequibilidade, sera obrigatéria a realizagdo de diligéncias
para o exame da proposta.

6.6. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s
indicios que fundamentam a suspeita.

6.7. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no “chat” prazo
minimo de 2 (duas) horas, sob pena de nao aceitacao da proposta.

6.7.1. O prazo estabelecido pelo Pregoeiro podera ser prorrogado por solicitacao
escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido, e
formalmente aceita pelo Pregoeiro. A prorrogacao podera ser solicitada através do
e-mail licit.ag@ifms.edu.br.

6.8. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de
classificagao.



6.9. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderd a sessdo, informando no
“chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

6.10.0 Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletrbnico,
contraproposta ao licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de
negociar a obtengao de melhor preco.

6.10.1. Também nas hipéteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e
passar a subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido preco
melhor.

6.10.2. A negociagado sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

6.11. Sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do
empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n® 123, de 2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida, se for o caso.

6.12. A critério da Administracdo poderdo ser solicitadas a apresentacdo pelo
licitante vencedor amostras dos produtos para verificagdo do peso e qualidade
destes, podendo ser desclassificado caso os produtos estejam fora das
especificacdes constantes no edital.

7. DA HABILITACAO

7.1. Como condigao prévia ao exame da documenta¢do de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o
eventual descumprimento das condicdes de participacao, especialmente quanto a
existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura
contratacao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido
pela Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
7.1.3. Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade

Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php);

7.1.4. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido —-TCU;

7.1.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992,
que prevé, dentre as sancbes impostas ao responsavel pela pratica de ato de

improbidade administrativa, a proibicao de contratar com o Poder Publico, inclusive
por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

7.1.6. Constatada a existéncia de sangao, o Pregoeiro reputard o licitante
inabilitado, por falta de condicao de participagao.



7.2. 0 Pregoeiro, entdo, consultara o Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores — SICAF, em relacéo a habilitacao juridica e a regularidade fiscal e
trabalhista, conforme disposto na Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n® 5, de 2017.

7.2.1. Também poder&o ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentagao vencida junto
ao SICAF.

7.2.2. Caso o Pregoeiro nao logre éxito em obter a certidao correspondente através
do sitio oficial, ou na hipotese de s e encontrar vencida no referido sistema, o
licitante sera convocado a encaminhar, no prazo de 2 (duas) horas, documento
vélido que comprove o atendimento das exigéncias deste Edital, sob pena de
inabilitacao, ressalvado o disposto quanto a comprovacao da regularidade fiscal
das microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades cooperativas,
conforme estatui o art. 43, § 12 da LC n® 123, de 2006.

7.3.Os licitantes que nao estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro
Unificado de Fornecedores — SICAF além do nivel de credenciamento exigido pela
Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n® 5, de 2017, deverdo apresentar a seguinte
documentacao relativa a Habilitagdo Juridica e a Regularidade Fiscal e trabalhista,
nas condigbes seguintes:

7.4. Habilitacdo Juridica:

7.4.1.No caso de empresério individual: inscricdo no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da junta Comercial da respectiva sede;

7.4.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da
Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, na forma da Resolugéo
CGSIM n? 16, de 2009, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacao da

autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

7.4.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de
documento comprobatério de seus administradores;

7.4.4. No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacao
dos seus administradores;

7.4.5. No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida
pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o
caso, que comprove a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte,
nos termos do artigo 8° da Instrucdo Normativa n° 103, de 30/04/2007, do
Departamento Nacional de Registro do Comércio -DNRC;

7.4.6. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagcédo e estatuto social em
vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta
Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,



bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de1971;

7.4.7. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser a participante
sucursal, filial ou agéncia;

7.4.8. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais:
decreto de autorizacao;

7.4.9. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracées
ou da consolidagao respectiva.

7.5. Regularidade Fiscal e Trabalhista:

7.5.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme ocaso;

7.5.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n°1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional,

7.5.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico
(FGTS);

7.5.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacéo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa,
nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto- Lei n? 5.452, de 12 de maio de1943;

7.5.5. Caso o licitante detentor do menor preco seja microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa, devera apresentar toda a documentagao
exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta
apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitagdo.

7.6. A titulo de qualificacao econémico-financeira, também devera ser apresentada
certiddo negativa de faléncia ou recuperagao judicial expedida pelo distribuidor da
sede do licitante;

7.7. As empresas, deverdo, ainda, apresentar o Atestado de Vistoria assinado pelo
servidor responsavel, nas condicées estabelecidas no Termo de Referéncia, ou
Declaragéo de néo realizagcéo de Vistoria afirmando que tem pleno conhecimento
das condicbes do local da prestacdo do servico, caso opte por ndo realizar a
vistoria, conforme modelos dos Anexo IV ou V;

7.8.Em relagdo as licitantes cooperativas sera, ainda, exigida a seguinte
documentagéo:

7.8.1. A relacéo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para
a contratacdo e que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricao e



a comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa,
respeitado o disposto nos arts. 49, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n.
5.764 de 1971;

7.8.2. A declaragao de regularidade de situagao do contribuinte individual - DRSCI;
7.8.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados
necessarios a prestacao do servico;

7.8.4. O registro previsto na Lei n. 5.764/71, art. 107;

7.8.5. A comprovacao de integracao das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executardo o contrato;

7.8.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundacéo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o
aprovou; c¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da
assembleia; d) editais de convocagcdo das trés Ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardao o
contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessao
que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagéo;
7.8.7. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art.
112 da Lei n. 5.764/71 ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria
nao foi exigida pelo 6rgao fiscalizador;

7.9. O licitante enquadrado como Microempreendedor Individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n®
128, de 2006, estara dispensado (a) da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentacédo do balanco patrimonial e
das demonstracdes contébeis do ultimo exercicio.

7.10. Os documentos exigidos para habilitagdo relacionados nos subitens acima,
deverdo ser apresentados em meio digital pelos licitantes, por meio de
funcionalidade presente no sistema (upload), no prazo estabelecido pelo pregoeiro
no sistema eletrénico. Somente mediante autorizagdo do Pregoeiro e em caso de
indisponibilidade do sistema, sera aceito o envio da documentagéo por meio do e-
mail licit.ag@ifms.edu.br. Posteriormente, os documentos serdo remetidos em

original, por qualquer processo de copia reprografica, autenticada por tabelido de
notas, ou por servidor da Administragdo, desde que conferidos com o original, ou
publicagdo em 6rgao da imprensa oficial, para analise, no prazo informado pelo
pregoeiro, apds encerrado 0 prazo para o encaminhamento via funcionalidade do
sistema (upload) ou e-mail.

7.11. A existéncia de restrigao relativamente a regularidade fiscal ndo impede que a
licitante qualificada como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa equiparada, seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as
demais exigéncias do edital.

7.12. A declaragao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a
fase de habilitagao.
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7.13. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a
existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal, a mesma sera
convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaragao do vencedor,
comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a
critério da administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentacao de justificativa.

7.14. A ndo-regularizagéo fiscal no prazo previsto no subitem anterior acarretara a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sanc¢bes previstas neste Edital, com a
reabertura da sessao publica.

7.15. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos,
o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para
a continuidade da mesma.

7.16. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagcdo, deixar de
apresentar quaisquer dos documentos exigidos para a habilitacdo, ou apresenta-
los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

7.17. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacado, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n? 123, de 2006,
seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta
subsequente. Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-a Ata no sistema
eletrénico.

8. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
8.1. A sesséo publica podera ser reaberta:

8.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos
anteriores a realizacdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a
propria sessao publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os
que dele dependam.

8.1.2. Quando houver erro na aceitagao do prego melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o Termo de Concessao, nao retirar o
instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizacao fiscal, nos termos do
art. 43, §1° da LC n® 123/2006. Nessas hipdteses, serdo adotados os
procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

8.2. Todos os licitantes remanescentes deveréo ser convocados para acompanhar
a sesséo reaberta.

8.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletroénico (“chat”) ou e-malil, de
acordo com a fase do procedimento licitatério.



8.2.2. A convocagao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais
atualizados.

9. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

9.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no
prazo estipulado pelo pregoeiro através do sistema eletrénico e devera:

9.1.1. Ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

9.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em
consideragao no decorrer da execugao do Termo de Contrato de Concesséo e
aplicacao de eventual sancao a Contratada, se for o caso.

9.2.1. Todas as especificacbes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

10. DOS RECURSOS

10.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de
regularizacao fiscal de microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa, se for o caso, concedera o prazo de no minimo trinta minutos, para
que qualquer licitante manifeste a intengao de recorrer, de forma motivada, isto é,
indicando contra qual (is) decisdo (6es) pretende recorrer e por quais motivos, em
campo proprio do sistema.

10.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade
e a existéncia de motivagao da intengado de recorrer, para decidir se admite ou nao
o recurso, fundamentadamente.

10.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificard as condicdes de admissibilidade do recurso.

10.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intengéo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

10.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entéo, o prazo de
trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazées
também pelo sistema eletrbnico, em outros trés dias, que comegarao a contar do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

10.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.



10.4.0s autos do processo permanecerao com vista franqueada aos
interessados, no endereco constante neste Edital.

11. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO

11.1. O objeto da licitagado sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato
Pregoeiro, caso ndo haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente,
apos a regular decisao dos recursos apresentados.

11.2. Apés a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente homologara o procedimento licitatorio.

12. DO TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO

12.1. Apdés a homologacéao da licitacdo, o adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco)
dias uteis, contados a partir da data de sua convocagéao, para assinar o Termo de
Contrato de Concesséao, cuja vigéncia sera de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogado por interesse da Administragdo até o limite de 60 (sessenta) meses,
conforme disciplinado no contrato, € no art. 57, Il da Lei 8.666/93.

12.2. Previamente a contratagdo, a Administracao realizara consulta “on line” ao
SICAF, bem como ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN,
cujos resultados serdo anexados aos autos do processo.

12.2.1. Na hip6tese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias, sob
pena de aplicagcéo das penalidades previstas no edital e anexos e demais previstas
em legislagao.

12.3. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Concessédo ou aceite do instrumento
equivalente, a Administragcdo podera encaminha-lo para assinatura ou aceite do
adjudicatario, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou
meio eletronico, para que seja assinado ou aceito no prazo de 05 (cinco) dias, a
contar da data de seu recebimento.

12.4. O prazo previsto para assinatura ou aceite podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitagao justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.

12.5. A minuta do Termo de Contrato de Concessdo consta no Anexo |l deste
Edital.

13. DO REAJUSTE

13.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual s&o as estabelecidas no



Termo de Contrato de Concesséo, cuja minuta consta no Anexo Il deste Edital.
14. DA FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS E DA FISCALIZACAO

14.1. Os critérios da prestacao dos servicos e de fiscalizagao estao previstos no
Termo de Referéncia.

15. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

15.1. As obrigagdes da Contratante e da Contratada séo as estabelecidas no
Termo de Referéncia.

16. DO PAGAMENTO

16.1. O pagamento do valor referente a concessao corresponde a Taxa Mensal de
ocupacdo do espaco, que é de R$ 500,00 (Quinhentos Reais), ja inclusos o
consumo de agua e energia elétrica, valor a ser recolhido mensalmente pela
contratada contratada via GRU (Guia de Recolhimento da Unido) até o 5° dia util do
més subsequente ao més de referéncia.

16.2. A GRU sera emitida pelo setor financeiro do 6rgao por solicitacdo da
fiscalizacdo administrativa do contrato de concessdo e sera entregue pela
fiscalizagcdo do contrato ao contratado, para pagamento até o 5° dia util do més
subsequente ao més de referéncia.

17. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1. Comete infragcdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

17.1.1.n&o assinar o termo de concessdo ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

17.1.2. apresentar a documentacéo falsa;

17.1.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

17.1.4. ensejar o retardamento da execucéo do objeto;

17.1.5. ndo mantiver a proposta;

17.1.6. cometer fraude fiscal;

17.1.7. comportar-se de modo inidéneo.

17.2. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragéo falsa
quanto as condi¢cdes de participacao, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou
o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o
encerramento da fase de lances.

17.3. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infracées discriminadas no
subitem anterior ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as



seguintes sangdes:

17.3.1. Multa de 15% (quinze por cento) sobre o valor estimado do(s) item(ns)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

17.3.2. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos.

17.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a sang¢éo de
impedimento.

17.5. A aplicacéo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao
licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de
1993, e subsidiariamente na Lei n? 9.784, de 1999.

17.6. A autoridade competente, na aplicagao das sangdes, levara em consideracéo
a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

17.7. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

17.8. As sancges por atos praticados no decorrer da contratagéo estéo previstas
no Termo de Referéncia.

18. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

18.1. Até 02 (dois) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao
publica, qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

18.2. A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-mail
licit.ag@ifms.edu.br, ou por peticdo dirigida ou protocolada no endereco: Rua
José Tadao Arima, 222, Vila Ycarai, Aquidauana-MS, CEP: 79.200-000.

18.3. Caberd ao Pregoeiro decidir sobre a impugnagcdo no prazo de até vinte e
quatro horas.

18.4. Acolhida a impugnagao, sera definida e publicada nova data para a realizagao
do certame.

18.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio
deverao ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data
designada para abertura da sessao publica, exclusivamente por meio
eletronico via internet, no endereco indicado no Edital.

18.6. As impugnacgdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos
previstos no certame.
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18.7. As respostas as impugnagdes e o0s esclarecimentos prestados pelo
Pregoeiro serdo entranhados nos autos do processo licitatorio e estardo
disponiveis para consulta por qualquer interessado bem como estarao disponiveis
para consulta no sistema comprasnet.

19. DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizagao do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente
transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que ndo haja comunicagado em contrario, pelo Pregoeiro.

19.2. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar
erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e
sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e
classificagao.

19.3. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor
da ampliagéo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o
interesse da Administragcdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da
contratacao.

19.4. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacao de
suas propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por
esses custos, independentemente da condugédo ou do resultado do processo
licitatério.

19.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-
se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem 0s
prazos em dias de expediente na Administragao.

19.6. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

19.7. Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

19.8.0 Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrdnico
www.comprasgovernamentais.gov.br, e também podera ser lido e/ou obtido no

endereco Rua José Tadao Arima n® 222, Vila Ycarai — Aquidauana-MS - Cep
79200-000 , nos dias uteis, no horéario das 09h00 as 12h00 e das 13h00 as 16h00,
mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo
permanecerdo com vista franqueada aos interessados.
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19.9. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

19.9.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;

19.9.2. ANEXO II - Minuta de Termo de Contrato de Concesséo;
19.9.3. ANEXO Il - Modelo de Proposta de Pregos;

19.9.4. ANEXO IV - Atestado de Vistoria;

19.9.5. ANEXO V - Declaracao de realizacao de vistoria; e
19.9.6. ANEXO VI - Tipos de Marmitex.

Municipio de Aquidauana/MS, 17 de julho de 2019.

Elaborado por:

Danilo Moraes de Oliveira
Tecndlogo em Gestao Publica
SIAPE 1054441

Aprovado por:

Hilda Ribeiro Romero
Diretora-Geral
Portaria n2 893 de 29/04/2016



ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO

1.DO OBJETO

DO SUL - CAMPUS AQUIDAUANA

PREGAO ELETRONICO N° 04/2019
(Processo Administrativo n2 23347.011037.2019-66)

1.1. Trata-se de concesséao onerosa de Uso de Espaco Fisico (Bem Publico) para
fins Comerciais no ramo de Cantina /Lanchonete, de area com 19,97 m2 do Prédio
do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso do Sul —

IFMS — Campus Aquidauana, localizado na Rua José Tadao Arima, 222, Vila
Ycarai, Aquidauana-MS, CEP: 79.200-000, conforme especificacbes descritas
neste Termo de Referéncia.

1.1.1. A area correspondente a concessao inclui area para atendimento e preparo.

1.2.0 Cardapio Minimo que deve ser atendido durante a execucado do
Contrato inclui os 25 itens a seguir, onde a proposta vencedora sera a que
tiver o menor preco do Grupo, sendo obrigatdério que cada item do Grupo

hao ultrapasse o preco médio estimado do respectivo item.

Cardapio Minimo

Grupo

Item

Descricao

Preco Médio

Fatia de 100g de bolo simples com cobertura (no minimo de

chocolate, de cenoura, de banana, de fuba e de laranja).

R$ 4,67

Fatia de 100g de bolo recheado (no minimo de chocolate, de
chocolate com morango, de prestigio, de musse de lim&o, de doce

de leite e de quatro leites).

R$ 5,83

Salgado de 150g frito (no minimo coxinha de frango, coxinha de
carne, quibe, pastel de carne, pastel de queijo, risoles de frango,
risoles de carne, risoles de queijo, enroladinho de salsicha e

enroladinho de presunto e queijo).

R$ 4,50

Salgado de 150g assado (no minimo enroladinho de salsicha,
enroladinho de presunto e queijo, empada de frango, empada de
carne seca, esfirra de carne, péo italiano, croissant de presunto e
queijo, croissant de frango, minipizza, pao de batata com requeijao

cremoso, e trouxa de frango com requeijao cremoso).

R$ 4,83

Chipa de 100g.

R$ 3,25




6 | Pao de queijo de 100g. R$ 3,92

7 | Misto quente de 120g (pao de forma com queijo e presunto). R$ 4,67

8 | Queijo quente de 120g (pao de forma com queijo). R$ 4,25
Sanduiche frio de 200g (pao de forma tradicional ou integral com

9 recheio de frango desfiado, ou atum, ou ricota, ou peito de peru RS 6.42
defumado, ou salame, mais queijo, presunto, cenoura, alface e
tomate).

1 Sanduiche de hamburguer de 250g (com hamburguer de carne

10 | bovina de primeira, mais queijo, salada, ovo e pao de R$ 8,67
hambdarguer).

11 | Fatia de 150g de sopa paraguaia com queijo e cebola. R$ 4,50
Pote de 250g de salada de frutas no minimo com quatro tipos de

12 1 frutas (banana, maga, laranja, uva, morango, mamao, ou melao). R$ 6,92

13 | Copo de 300ml de leite integral ou desnatado com café. R$ 5,50

14 Copolde 300ml de leite integral ou desnatado com achocolatado RS 5.50
em po.

.5 Copo de 300ml de suco de fruta com agua (fruta em polpa e in RS 5,83
natura).

. Copo de 300ml de suco de fruta com leite integral ou desnatado RS 6.83
(fruta em polpa € in natura).

17 | Copo de 150ml de cappuccino. R$ 5,17

18 [Xicara de 50 ml de café. R$ 1,75

19 |Lata de 350ml suco normal e diet. R$ 4,45

20 |Lata de 350ml de refrigerante normal e diet. R$ 4,17

21 [ Mini lata de 220ml de refrigerante normal e diet. R$ 2,92

22 | Garrafa de 500ml de dgua mineral com gas e sem gas. R$ 2,78

23 [ Marmitex tipo 1 (800g), conforme anexo VI R$ 15,33

24 | Marmitex tipo 2 (600g), conforme anexo VI R$ 13,00

25 | Marmitex tipo 3 (400g), conforme anexo VI R$ 10,33

Total (soma dos precos dos itens) R$ 145,98

1.3. A Taxa mensal de ocupagéo do espago € de R$ 500,00 (Quinhentos Reais), ja

inclusos o consumo de &gua e energia elétrica, valor a ser recolhido mensalmente

pela contratada via GRU até o 5° dia util do més subsequente ao més de

referéncia. Podera ser aplicado desconto proporcional aos dias em que o

funcionamento for prejudicado em decorréncia de recesso académico ou

suspensdo parcial das atividades superiores a 10 dias, e no caso de férias

escolares somente em janeiro e julho, exclusivamente sobre o valor da Taxa
Mensal de Ocupacao.

1.4.Nos itens do cardapio minimo, exceto os itens 19, 20, 21 e 22, havera

tolerancia de 5% sobre a quantidade de massa ou volume, para fins de fiscalizagao

por parte da Administracao.




1.5. A contratada podera solicitar a contratante expor para venda os itens do
cardapio minimo conforme periodicidade especifica.

1.6. A contratante analisara a solicitacdo mencionada no item 1.5, e podera
autorizar ou ndo, sendo que em caso de indeferimento, os respectivos itens
indeferidos deverao estar disponiveis para venda em todos os dias de expediente.

2. DA JUSTIFICATIVA E DO OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A concesséo trata especificamente do uso de espago fisico de 19,97 m2,
contemplando area de atendimento e preparo, destinado exclusivamente ao
servico de cantina/lanchonete, para atendimento aos servidores, estudantes,
colaboradores terceirizados, prestadores de servicos e visitantes do Campus
Aquidauana/IFMS, a fim de que os comensais mencionados possam usufruir dos
servicos sem ter que necessariamente deslocar-se para fora do Campus durante
as jornadas de estudo ou trabalho, 0 que proporciona maior controle de entrada e
saida, evita riscos de deslocamentos, e otimiza o uso do tempo, além de que o
Campus nao é atendido por servigo de transporte publico.

2.2. Atualmente, o Campus Aquidauana conta com uma quantidade de,
aproximadamente, 106 servidores, 963 estudantes, 23 colaboradores
terceirizados, e a quantidade de visitantes é variavel, portanto, a variedade e
quantidade de itens a serem ofertados e o numero de funcionarios para
atendimento devem ser compativeis com essa realidade do Campus. Os
estimativos de populagédo do Campus, bem como o cardapio minimo estabelecido
nao constituem qualquer compromisso presente ou futuro por parte do IFMS —
Campus Aquidauana, que nao podera ser responsabilizado por variacbes na
quantidade de salgados, lanches ou quaisquer dos itens a serem servidos pela
Contratada.

2.3.Diante do exposto se faz necessaria a realizacdo de licitacdo para a
concessaoas1eresxh de espaco fisico destinado a cantina/lanchonete a fim de
atender as demandas do Campus Aquidauana.

3. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS

3.1. A Contratacao de empresa para fornecimento de itens de cantina/lanchonete,
com concessdo de Area de Uso de Bem Publico na forma onerosa, objeto deste
Termo de Referéncia, se enquadra como servico comum, de carater continuo,
para fins do disposto no artigo 4° do Decreto n? 5.450 de 31 de maio de 2005.

3.2. Cabendo licitacao na modalidade Pregao, conforme Acérdao N° 2844/2010 —
TCU ainda observado o disposto na Lei n®. 10.520 de 7 de julho de 2002; e na
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n®. 01 de 19 janeiro de 2010, da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informacao do Ministério do Planejamento, Orgamento e



Gestdo - SLTI/MPOG e alteragbes subsequentes; aplicando —se
subsidiariamente, no que couber, a Lei n®. 8.666 de 21 de junho de 1993; a Lei n®
9.636, de 15/05/1998, o Decreto n? 3.725, de 10/01/2001; Decreto n? 9.507 de 21 de
setembro de 2018; Portaria n® 05, de 31/01/2001; a Resolucdo CNNPA n°33, de 09
de novembro de 1977; Cdédigo de Defesa do Consumidor; Resolugdo RDC n° 216,
de 15 de setembro de 2004 da ANVISA; Decreto n® 7.746/2012, da Casa Civil da
Presidéncia de Republica, que regulamenta o art. 3° da Lei n® 8.666, de 21 de junho
de 1993, para estabelecer critérios, praticas e diretrizes para a promog¢édo do
desenvolvimento nacional sustentavel nas contratacbes realizadas pela
Administracao Publica Federal, e institui a Comissdo Interministerial de
Sustentabilidade na Administragcéo Publica.

3.3.0s servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do
Decreto n° 2.271, de 1997, constituindo-se em atividades materiais acessorias,
instrumentais ou complementares a area de competéncia legal do 6rgao licitante,
nao inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu respectivo plano de
cargos.

3.4. A prestacao dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada e a Contratante, vedando-se qualquer relacao
entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

3.5. A exploragdo dos servicos de cantina/lanchonete tem prazo inicial de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado por periodos iguais e sucessivos, limitados
a 60 (sessenta) meses, nos termos do inciso |l do artigo 57 da Lei n°8666/93,
conforme disciplinado no Contrato, e se for do interesse da Contratante.

4. DA FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

4.1. O horario de funcionamento minimo da cantina/lanchonete sera das 6h30 as
22h, de segunda a sexta-feira, e das 6h30 as 11h aos sabados letivos, sendo que
havera funcionamento aos domingos e feriados, em caso de cursos e eventos
promovidos pelo IFMS Campus Aquidauana, ou em outros casos no interesse da
Administragdo. Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de
paralisacdo das atividades da Instituicao), sera obrigatorio o funcionamento da
cantina/lanchonete, por periodo minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente,
podendo esta condi¢do ser modificada em acordo com a fiscalizagéo do IFMS —
Campus Aquidauana, se convier. Somente poderdo ser comercializados alimentos
e bebidas de valor nutricional comprovado, ndo sendo permitida a venda de
cigarros, bebidas alcodlicas, medicamentos e goma de mascar na cantina.

4.2.Nao sera permitida colocagdo de propagandas comerciais por parte da
contratada nas paredes ou na area de consumo. A contratada podera fixar
cartazes no ambiente da cantina, desde que autorizado pela contratante e nos
locais que essa determinar, por intermédio do fiscal de contrato do IFMS —



Campus Aquidauana.

4.3. Nos pregos cotados deverdo estar incluidas todas as despesas diretas e
indiretas relacionadas com a prestacdo dos servigos, tais como: custos com
aquisicdo de matéria-prima (alimentos) e pagamento de mé&o-de-obra, incluidos os
encargos sociais e trabalhistas; depreciacdo dos equipamentos, instrumentos,
ferramentas e maquinas necessarias ao desenvolvimento dos trabalhos; impostos;
taxas e quaisquer outras despesas necessarias a realizacao dos servicos. O lucro
da licitante, da mesma forma, devera estar considerado nos pregos unitarios.

4.4. A contratada devera possibilitar aos clientes formas diversas de pagamento,
no minimo em dinheiro, € nos cartées de débito e crédito.

4.5.Os itens do cardapio deverao ser sempre apresentados ao consumidor
juntamente com as especificagdes dos ingredientes de sua composigdo. Os
lanches, salgados, doces e bebidas, exceto as bebidas industrializadas ja
enlatadas, deverao ser preparados diariamente, no dia correspondente a venda
direta dos produtos. O pessoal necessario a execucao do servico objeto da
presente concessdo sera de exclusiva responsabilidade da contratada,
observando a legislagao trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do
Trabalho.

4.6. E proibido & empresa contratada manipular alimentos apés operagdes de
caixa (manuseio de dinheiro, efetuar pagamentos), sem higienizar as maos. Nao &
permitida a manipulacédo de alimentos por empregados que apresentem feridas,
lesbes, cortes nas maos e bragos, gastroenterites agudas ou crénicas, bem como
aqueles que estiverem acometidos de faringites, infeccbes pulmonares ou com
algum tipo de patologia transmissivel por contato direto com o alimento. A
contratada devera atender as solicitagdes da Contratante quanto a substituicao dos
empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal, nos casos em que embarace a
fiscalizacao, trate servidores ou usuarios de maneira desrespeitosa ou ainda que
conduza de modo inconveniente ou incompativel com o exercicio das fungdes que
lhe foram atribuidas.

4.7. Todos os alimentos deverao ser preparados sem o uso de:
a) Banha animal;

b) Gordura vegetal hidrogenada (trans);

c) Oleo reutilizado.

4.8. A limpeza total da cantina/lanchonete devera ser diéria, sob a responsabilidade
da contratada.

4.9. O material de limpeza e a retirada do lixo interno s&o de responsabilidade da
contratada.

4.10. A contratada devera manter as camaras frigorificas permanentemente em



condicbes adequadas de higiene e arrumagdo, armazenando os alimentos em
caixas-monobloco de plastico e conservar adequadamente, por sua conta e risco,
os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a realizacdo de
Servigos.

4.11. A contratada devera responsabilizar-se pelo transporte dos alimentos
encomendados até o local em que serdo servidos, arcando com todos os custos,
e adotar, durante esse transporte, todos os métodos determinados pela legislacao
higiénico-sanitaria vigente.

4.12.A contratada devera garantir que todos os mantimentos sejam
acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando pela
qualidade dos produtos.

4.13. Os Oleos serdao sempre de origem vegetal e a gordura utilizada para fazer
frituras ndo podera ser reutilizada, inclusive para frituras nao preparadas dentro da
Cantina/Lanchonete, mantendo, desta forma, o padrao de qualidade do 6leo e do
alimento fritado.

4.14.Os produtos de origem animal, como carnes suinas e bovinas, aves,
presuntos, queijos, mortadelas, entre outros, somente serdo aceitos se
apresentarem o selo de inspecao sanitaria (SIF) e a identificagao do fornecedor.

4.15. Para efetuar afericdo da temperatura dos balcdes e dos alimentos expostos
ao consumo, a contratada devera possuir termdémetros apropriados e, se possivel,
em local visivel.

4.16. Para que ndo falte nenhum dos itens da tabela de produtos, deverdao ser
mantidas variedades e quantidades suficientes de géneros alimenticios durante o
horario de funcionamento da cantina/lanchonete.

4.17. A contratada devera observar as especificagcbes minimas constantes no
cardapio aprovado; conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques
de géneros alimenticios e materiais necessarios ao fornecimento destes géneros
alimenticios; utilizar somente produtos de boa qualidade; utilizar somente agua
filtrada no preparo dos refrescos e sucos; nao aproveitar qualquer dos géneros
preparados (assados, cozidos etc.) e ndo servidos, para atendimento de cardapios
futuros; retirar da cantina/lanchonete, diariamente, os alimentos preparados que
nao foram servidos, acondiciona-los em sacos plasticos biodegradaveis préprios e
providenciar seu descarte adequado.

4.18. A execugao dos servigos tem previsdo de ser iniciada em 26 de agosto de
2019.

4.19. A tabela de precos de todos os produtos, devidamente aprovada pela
contratante devera ser afixada em lugar visivel, com os pregos atualizados. Nao



sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da
tabela, nem a sua cobranga a parte.

4.20. Qualquer substancia alimenticia ndo podera ser exposta a venda a nao ser
que devidamente protegida contra poeira, insetos e outras formas deterioracéo.

4.21. No acondicionamento ou embalagem nao podera haver contato direto dos
alimentos com jornais, papéis coloridos ou filmes plasticos usados ou qualquer
invélucro que possa transferir ao alimento substancias contaminantes.

4.22. A contratada devera dispor de agucar e adogante artificial, bem como sal e
molhos (ketchup, mostarda, maioneses) em sachés individuais, sem cobrancga
adicional.

4.23. Sao proibigdes no interior da cantina/lanchonete:

a) fumar;

b) permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais;

c) ter em depésito, substancias nocivas a saude ou que possam alterar, adulterar,
fraudar ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes e produtos similares);

d) fazer uso de propagandas de qualquer natureza, sob a forma de cartazes,
adesivos e similares afixados em paredes externas e internas e em portas.

4.24.A contratada providenciara lixeiras que deverdo ser dispostas
adequadamente, ter tampa, acionamento por pedal, e revestidas por sacos
plasticos.

4.25.Nao ha restricbes quanto a venda de cartdes telefénicos e recarga de
celulares.

5. DA INFRAESTRUTURA

5.1. E de responsabilidade Gnica e exclusiva da contratada prover os moveis,
equipamentos, maquinas, vasilhames, e utensilios necessarios para a prestacao
dos servicos, em quantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento,
inclusive arcar com as despesas com transporte e mao-de-obra para instalacéo da
cantina/lanchonete.

5.2. Nao cabera a contratante qualquer responsabilidade pela falha ou danos
ocasionados nos equipamentos da contratada.

6. DA MANUTENGAO, CONSERVACAO E REPAROS

6.1. As manutengdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores
externos, alheios ao uso incorreto, deverao ser avaliadas pelo Instituto Federal de
Mato Grosso do Sul — Campus Aquidauana e promovidas pela contratante.
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6.2. Cabera também a contratada a conservacédo da area predial que lhe é
concedida. A conservacdo do prédio abrangera a limpeza, higiene e também
pintura da parte interna dentro dos padrées da Instituicéo.

6.3. Toda manutencéao e reparo sera de responsabilidade da contratada, devendo
ser mantidos os mesmos padrées de materiais e acabamentos, sendo que a
manutencao abrange, entre outros, os seguintes itens:

a) agua/esgoto (torneira, canos, entupimentos, valvulas);

b) energia elétrica (eletrodutos e conexfes, lampadas, disjuntores, reatores,
interruptores).

7. DOS EMPREGADOS

7.1. Deverdao ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que
tenham a idade permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa
saude fisica e mental.

7.2. Nos casos de empreendimentos familiares, se houver menor auxiliando em
quaisquer atividades da cantina/lanchonete, esses jamais poderdo estar
desacompanhados dos seus responsaveis.

7.3. O pessoal necessario a execugao do servigco objeto da presente concessao
sera de exclusiva responsabilidade da contratada, observando a legislacéo
trabalhista e as normas de Segurancga e Higiene do Trabalho.

7.4. A contratada devera manter um nimero minimo de empregados necessarios
para atender de modo satisfatério a demanda da institui¢ao.

7.5. Os empregados deverado usar uniforme apropriado, em perfeitas condicées de
higiene, gorros/bonés, sapatos/ténis, luvas e demais que se fizerem necessarios.

7.6. E proibido & contratada empregar sob qualquer regime ou alegacéo, pessoas
gue mantenham vinculo empregaticio com o IFMS.

7.7.E proibido & empresa contratada manipular alimentos apés operagdes de
caixa (manuseio de dinheiro, efetuar pagamentos), sem higienizar as méos.

7.8. Nao é permitida a manipulagao de alimentos por empregados que apresentem
feridas, lesdes, cortes nas maos e bracos, gastroenterites agudas ou cronicas,
bem como aqueles que estiverem acometidos de faringites, infeccdes pulmonares
ou portando algum tipo de patologia transmissivel por contato direto com o
alimento.

7.9. Todos os funcionarios da Contratada deverdo passar por exames médicos
periodicos de responsabilidade da empresa, que atestem sua saude e possibilitem
0 manuseio de itens alimenticios.



7.10. A contratada devera manter um nimero minimo de empregados necessarios
para atender de modo satisfatério a demanda da contratante. Caso seja
necessario, tal nUmero sera estabelecido pela Fiscalizacdo do IFMS — Campus
Aquidauana.

8. DA LIMPEZA E DO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

8.1. A contratada deve utilizar produtos de limpeza biodegradaveis adequados, tais
como: produto com poder bactericida, acéo fungicida e propriedade vermicida, de
forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios,
bem como das maos dos empregados que manipulem alimentos.

8.2. A contratada deve utilizar sempre que necessario toalhas de papel para
secagem de maos, nao sendo permitida, em hipétese alguma, a utilizacao de
tecido para esse fim.

8.3. Manter toda a area concedida com o mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza
e arrumacao, como também as areas de preparacao e manipulacao dos alimentos
rigorosamente limpos e arrumados, incluindo portas e pisos, notadamente no
periodo de maior utilizacdo e frequéncia. Vedado o uso de produto quimico de
forma nociva ao ser humano.

8.4. Realizar dedetizacdo/desinsetizacdo, desratizacdo e descupinizacdo, que
deverdo ser feitas no fim do expediente de sexta-feira, devendo sofrer faxina geral,
no fim de semana ou na segunda-feira pela manhd, para retirada dos insetos
mortos e asseio das instalacdes. A dedetizac&o/desinsetizacéo, desratizacéo e
descupinizacdo e a faxina deverao ser acompanhadas, por um funcionario
designado pela empresa e com o conhecimento da Administracao.

8.5.A contratada devera manter um programa periodico de
dedetizacdo/desinsetizacdo e desratizagdo, com frequéncia necessaria para
manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizacdo do IFMS —
Campus Aquidauana. A dedetizacao/ /desinsetizacao e desratizacao devera ser
feita no fim do expediente de sexta-feira, devendo sofrer faxina geral no fim de
semana ou na segunda-feira pela manha, para retirada dos insetos mortos e
asseio das instalacdes. A dedetizacao/desinsetizacéo, a desratizacdo e a faxina
deverdo ser acompanhadas por um funcionario designado pela empresa e com o
conhecimento da Contratante.

8.6. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacao
deverdo apresentar alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia
Sanitaria e comprovar o registro em um dos Conselhos Regionais: CREA, CRB,
CRMYV, CRF, CRQ, etc.

8.7. As empresas responsaveis pelo servico de dedetizacao/desinsetizacao e



desratizagao deverao apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas
utilizados, especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os
responsaveis pela aplicagéo destes inseticidas deverao usar uniformes e outros
equipamentos de acordo com a legislagéo em vigor.

8.8. A contratada ficara responsavel pela preparagao do local a ser dedetizado e
desratizado providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.

9. DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS E PRODUTOS

9.1. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na
elaboracéo dos alimentos, bem como de seus acompanhamentos, deverao ser de
primeira qualidade e apresentarem-se em perfeitas condicdes de preservacao,
garantindo a ndo deterioracéo ou contaminacao até a sua utilizacao, e deverao ter
seus recebimentos programados dentro do expediente administrativo da
contratante, podendo a fiscalizacdo acompanhar quando julgar conveniente, ndo
podendo ser aceitos alimentos enlatados e/ou em conserva sem data de validade
ou com a mesma vencida. Nao sera aceito o reaproveitamento de sobras limpas.

9.2. Os empregados deverdo atender com presteza, polidez, educagao, higiene e ter
responsabilidade com as atividades desenvolvidas.

10. DA HIGIENE DOS ALIMENTOS

10.1. Devera haver utensilios distintos para a higienizacéo de instalagées, para a
higienizac&o das partes dos equipamentos, e para aqueles que entram em contato
com alimentos.

10.2. A Contratada devera utilizar somente produtos permitidos pela legislagéo
vigente para a desinfeccdo dos alimentos, seguir a legislacdo sanitaria em vigor,
respondendo com exclusividade por todas e quaisquer multas ou interpelacdes
das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo da
cantina/lanchonete por qualquer motivo.

11. DA HIGIENE AMBIENTAL

11.1. A Contratada devera fornecer lixeiras com tampa moével e sacos de plastico
no interior, para toda a area do estabelecimento e de acordo com as normas de
coleta seletiva, ou conforme determinado pelo fiscal de contrato do IFMS -
Campus Aquidauana.

11.2. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar de acordo com as normas
pertinentes vigentes. A diluicdo, o tempo de contrato e modo de uso/aplicagéo
desses produtos deverao obedecer as instrugdes recomendadas pelo fabricante.
Esses produtos deverado ser identificados e guardados em local reservado para



essa finalidade.

11.3. Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deverao ser préprios para a
atividade e estar conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e
guardados em local reservado para essa finalidade.

11.4. A contratada devera utilizar produtos de limpeza biodegradaveis adequados,
tais como: produto com poder bactericida, acao fungicida e propriedade vermicida,
de forma a se obter a ampla higienizagcao do ambiente, equipamentos e utensilios,
bem como das maos dos empregados que manipulem alimentos.

11.5. A Contratada devera responsabilizar-se pela limpeza das caixas de gordura
interna assim como pela preservacao e substituicdo das protecdes das telas, ou
seja, os ralos.

11.6. N&o é permitido nos procedimentos de higiene:

a) varrer a seco nas areas de manipulagao;

b) fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

c) uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 14, palha de aco, madeira,
amianto e materiais rugosos e porosos;

d) reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

e) usar na areas de manipulagdo os mesmos utensilios e panos de limpeza
utilizados em banheiros e sanitarios.

11.7. A Contratada devera usar produtos permitidos para desinfecgdo ambiental
conforme a legislacéo que rege a matéria.

12. DOS PRODUTOS

12.1. Os alimentos fornecidos pela cantina devem ser menos processados e mais
saudaveis com teor reduzido de gordura, acucar e sal.

12.2. Fica terminantemente proibida a venda de: cigarros (e quaisquer outros
artigos de tabacaria), bebidas alcodlicas, medicamentos, goma de mascar
(chicletes ou outros confeitos de goma), bebidas do tipo energético, pirulitos,
quaisquer substancias que causem dependéncia fisica e/ou psiquica, bilhetes
lotéricos e quaisquer outros jogos de azar; todo e qualquer tipo de produto que néo
seja destinado ao fornecimento de alimentacéo e de bebida, tais como chaveiros,
canetas, roupas, bijuterias, cosméticos e outros produtos estranhos ao objeto
deste edital e termo de referéncia.

12.3. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na
elaboragéo dos alimentos, bem como de seus acompanhamentos, deverédo ser de
primeira qualidade e apresentarem-se em perfeitas condicdes de preservacao,
garantindo a ndo deterioracéo ou contaminacao até a sua utilizacao, e deverao ter
seus recebimentos programados dentro do expediente administrativo da



contratante, podendo a fiscalizagdo acompanhar quando julgar conveniente, ndo
podendo ser aceitos alimentos sem data de validade ou com a mesma vencida.

12.4. Ficara a cargo da contratada verificar semanalmente junto a fiscalizagao de
contratos a ocorréncia de eventos/feiras/ viagens dos estudantes que reduzirdo
consideravelmente o numero de clientes, evitando assim a produgéo de alimento
em excesso. A Fiscalizacdo de Contrato e a Diregcdo do campus informara das
reducdes de efetivo com a maior brevidade possivel, porém essa verificacdo de
agenda semanal ficard a cargo do contratado.

12.5. De forma esporadica, podera suceder atividade que envolva estudantes e
convidados, tais como: festas, convengdes e outros eventos previstos ou ndo no
calendario do campus, de carater pedagdgico, podendo ocorrer o consumo de
alimentos e/ou bebidas adquiridos fora do campus restando claro a contratada que
nesses casos nao lhe sera conferido exclusividade na venda de itens de cantina e
lanchonete.

12.6. Nao havera fornecimento de Gas GLP nem acesso a rede de gas canalizada
com tubulacao a contratada.

12.7. A contratada devera manter um estoque de produtos adequado ao bom
atendimento da demanda.

12.8. Qualquer produto nao listado deve ser submetido a avaliacao do IFMS —
Campus Aquidauana antes de ser comercializado, devendo ainda ser apresentado
o valor a ser comercializado de cada produto, sendo que este valor ndo podera
ultrapassar o preco de mercado local.

12.9. O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados
devera estar em conformidade com as exigéncias da Vigilancia Sanitaria.

12.10. A contratada devera zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e
comercializados, utilizando somente aqueles de qualidade superior para o preparo
dos alimentos.

12.11. A contratante poderd, a qualquer tempo, solicitar a indicagao e comprovacao
da procedéncia dos alimentos.

12.12. Apenas produtos e alimentos dentro do prazo de validade especificado pelo
fabricante podem ser comercializados.

13. DAS INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA
PROPOSTA

13.1. O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo
em geral (utensilios, loucas, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre



outros), mao de obra especializada, operacional e administrativa, em quantidades
suficientes, para desenvolver todas as atividades previstas, serdo de
responsabilidade da contratada, observadas as normas vigentes de vigilancia
sanitaria e outros preceitos legais.

13.2. Deverd a contratada atender e adequar-se a todas as determinacfes da
administragdo no que tange a sustentabilidade, uso racional da agua, coleta
seletiva e destinacdo de residuos em geral. Esta terminantemente proibido o
despejo de 6leo na rede de esgoto do campus.

14. DA METODOLOGIA DE AVALIAGCAO DA EXECUCAO DOS SERVICOS

14.1.0s servigos deverdao ser executados com base nos parametros
estabelecidos neste termo de referéncia e avaliados de acordo com os critérios da
pesquisa de satisfacao.

14.2. Podera ser efetuada, periodicamente, pela contratante, pesquisa de opinido
junto a clientela da cantina/lanchonete para avaliar o grau de satisfagcao quanto aos
aspectos de atendimento, qualidade dos produtos, etc. A pesquisa de satisfacdo
devera ser realizada no minimo a cada trimestre, podendo ser realizada num
periodo de tempo menor conforme o interesse da Administracdo. Avaliar-se-a em
Muito Satisfeito, Satisfeito, Neutro, Insatisfeito e Muito Insatisfeito alguns aspectos
relacionados aos produtos e servicos. O questionario da Pesquisa de Satisfacao
serd aplicado apds ciéncia da contratada. Os itens das pesquisas de satisfagéo
serdo considerados insatisfatorios quando o somatoério de péssimo, de ruim e
metade de regular for igual ou maior que 50% (cinquenta por cento). Sempre que o0
resultado de cada pesquisa de satisfacao for insatisfatério, a contratante devera
indicar a contratada os itens insatisfatorios; solicitar a imediata melhoria dos
itens em questdo. Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado
insatisfatério: em até trés itens, sera encaminhada comunicacéo formal a fim de
obter imediata resolucdo dos problemas apresentados; de quatro a cinco itens, a
administracdo podera aplicar adverténcia a contratada; de seis ou mais itens, a
administracdo podera aplicar multa. Caso haja reincidéncia de pesquisa de
satisfacao, em periodo inferior a doze meses, com resultado insatisfatorio: em até
trés, a administracdo podera aplicar adverténcia a empresa contratada; de quatro
ou mais itens, a administragéo podera aplicar multa, podendo, ainda, rescindir o
termo de concesséo de uso. Apds a aplicagao de trés adverténcias em um periodo
inferior a doze meses a contratante podera aplicar multa. As multas decorrentes
dos resultados da pesquisa de satisfacdo sédo de 10% do valor da taxa mensal de
ocupacao.

15. DOS MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

15.1. Para a perfeita execugao dos servigos, a contratada devera disponibilizar os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios suficientes ao publico usuario,



promovendo sua substituicdo quando necessario.

15.2. A contratada € a Unica responsavel pela manutencdo e reposicao dos
equipamentos.

15.3. As instalagbes e adaptacdes que se fizerem necessérias ao funcionamento
dos equipamentos serdo de responsabilidade da contratada, ficando o seu
acompanhamento sob a supervisdo do Campus.

15.4. A contratada devera disponibilizar organizadores de fila.

15.5. A contratada deverd fornecer lixeiras com tampa mével e sacos de plastico
no interior, para toda area do estabelecimento e de acordo com as normas de
coleta seletiva ou conforme determinado pelo fiscal do contrato de Concesséo.

15.6. Nao cabera a contratante qualquer responsabilidade pela falha ou danos
ocasionados nos equipamentos da contratada.

15.7. A contratada obriga-se a nao instalar no espaco permitido, qualquer
equipamento capaz de por em risco o imével, a integridade fisica das pessoas,
nem produzir interferéncia nos equipamentos ja instalados.

16. DA VISTORIA

16.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante
poderarealizar vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servicos,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das
9h as 10h30, devendo o agendamento ser efetuado previamente com no minimo
24 horas de antecedéncia pelo telefone (67) 3240-1605 ou (67) 3240-1617.

16.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacado do
Edital, estendendo-se até o dia Util anterior a data prevista para a abertura da
sessdo publica.

16.3. Para a vistoria, o licitante, ou 0 seu representante, devera estar devidamente
identificado. ApOs a realizacao da vistoria pelo licitante, a administragao entregara
o termo de realizagéo de vistoria. Tal documento devera ser apresentado na fase
de habilitagéo.

16.4. Caso a licitante ndo queira realizar a vistoria, devera apresentar declaracao
formal assinada pelo responsavel, conforme Anexo V, sob as penalidades da lei,
que tem pleno conhecimento das condicdes e peculiaridades inerentes a natureza
dos trabalhos, que assume total responsabilidade por esse fato e que nao utilizara
deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencgas técnicas ou
financeiras com o IFMS. Tal documento devera ser apresentado na fase de
habilitacao.



17. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
17.1. Sa0 obrigacbes da contratante:

17.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela contratada, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

17.3. Notificar a contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicées no
curso da execucao dos servicos, fixando prazo para a sua correcao e/ou aplicando
as sancgoes cabiveis;

17.4. Propiciar a contratada, acesso a area abrangida pela concessao;

17.5. Realizar pesquisas de opinidao junto a clientela da cantina/lanchonete, para
avaliar o grau de satisfacao, utilizando-se dos resultados obtidos para embasar a
decisao de prorrogar ou ndo a concessao;

17.6. Manifestar-se, oficialmente, a respeito do interesse de prorrogar ou nao a
concessao em até 90 dias antes do término do mesmo;

17.7. Entregar, mensalmente, a Guia de Recolhimento da Unido (GRU) para
pagamento dos valores correspondentes a taxa mensal de ocupacéo.

18. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
18.1. Séo obrigacdes da contratada:

18.2. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e
de sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade
especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

18.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto,
de acordo com os artigos 14 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei
n? 8.078, de 1990), ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso
exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a contratante, o valor
correspondente aos danos sofridos;

18.4. Atender as solicitagdes da Contratante quanto a substituicdo dos
empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal, nos casos em que embarace a
fiscalizacao, trate servidores ou usuarios de maneira desrespeitosa ou ainda que
conduza de modo inconveniente ou incompativel com o exercicio das fungdes que
lhe foram atribuidas;

18.5. Assumir a responsabilidade e o 6nus pelo recolhimento de todos os



impostos, taxas, tarifas, contribuicbes ou emolumentos federais, estaduais e
municipais, que incidam ou venham a incidir sobre o objeto do Termo de
Concessao e apresentar 0os respectivos comprovantes, quando solicitados;

18.6. A CONTRATADA devera permitir visitas as suas dependéncias dentro do
IFMS, quando solicitado por qualquer usuario (alunos, funcionarios, servidores e
visitantes);

18.7. Além de submeter-se a inspecao acima referida, a Contratada fica obrigada a
apresentar amostras dos géneros, materiais e produtos finais, sempre que for
exigido pela Fiscalizagdo do contrato, facilitando o acesso dos servidores no
exercicio de suas atribuigdes e atendendo prontamente as exigéncias que lhe
forem formuladas;

18.8. Manter durante toda a vigéncia da concessao, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacédo exigidas
na licitacéo;

18.9. Cumprir as determinagdes e orientagdes da legislacao sanitaria em vigor,
respondendo com exclusividade, por todas e quaisquer multas ou interpelagées de
autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo da
lanchonete por qualquer motivo;

18.10. Providenciar, sem qualquer énus para o IFMS — Campus Aquidauana, a
obtencao de licencas, autorizagbes, alvaras e outros, junto as autoridades
competentes, necessarios ao funcionamento do espaco fisico dentro das normas
legais vigentes, respondendo por eventuais infracdes a estas normas;

18.11. Realizar as adequagbes do ambiente (mobiliarios, instalagées e/ou
equipamentos) que se fizerem necessérias para atendimento as normas da
Vigilancia Sanitéria;

18.12. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento
dos quantitativos de sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento ao objeto da
licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1°
do art. 57 da Lei n® 8.666, de 1993;

18.13. Sdo também obrigagdes da contratada:

a) Responder exclusiva e integralmente pelos encargos tributarios, fiscais,
trabalhistas e patrimoniais pertinentes ao objeto da presente concesséao de uso;

b) Apresentar ao fiscal de contrato, mensalmente, os comprovantes de pagamento
de funcionérios bem como dos respectivos encargos trabalhistas, quando do
interesse da Administragao;

c) Néao efetuar sob qualquer motivo, a subconcessao total ou parcial do imoével,



objeto do presente instrumento contratual;

d) Utilizar e cuidar do imével sob concessao de uso, bem como os bens moveis ali
instalados, estritamente para as atividades contratadas, como se seu proprio
fosse, responsabilizando-se pelos danos que por ventura der causa;

e) Responder por incéndio na area de concessdo de uso, se ndo provar caso
fortuito ou forga maior, vicio de construgdo ou origem criminal provocado por
terceiros;

f) Responder integralmente por pequenos reparos na area do imovel sob
concessao, exceto os resultantes de depreciacdo pelo tempo ou uso normal,
realizando imediatamente a reparacdo de danos verificados, causados por
usuarios sob sua responsabilidade, com consentimento do IFMS - Campus
Aquidauana;

g) Pagar mensal e regularmente o valor contratual avengado, inclusive as multas e
penalizagdes, se aplicadas;

h) Restituir o imoével, ao término do prazo de vigéncia contratual ou determinado
findo prematuramente, na forma como o recebeu, salvo os desgastes normais da
acao do tempo de uso;

i) Responsabilizar-se na forma da legislagao vigente e cabivel, quanto aos precos,
qualidade e higiene dos produtos comercializados, assim como pela higienizagao
das instalagées, na forma exigida pela saude publica;

j) Responsabilizar-se pelas despesas da execugao do objeto;

k) Cumprir fielmente as clausulas contratuais, os horarios estipulados e as normas
gerais de funcionamento;

[) Oferecer cardapio minimo com variedades estipuladas;

m) Nao incluir nos servigos oferecidos qualquer comercializagao, onerosa ou
gratuita, de cigarros e bebidas alcodlicas, medicamentos e goma de mascar.

18.14. O licitante devera ter capacidade de atendimento da demanda, e devera
apresentar alvara de funcionamento, alvard sanitario, alvara dos bombeiros e
certificado de curso em manipulagdo de alimentos. A empresa vencedora da
licitacdo devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais,
higiénico-sanitarias e o0s procedimentos técnicos adequados a aquisicao,
estocagem, pré-preparo e acondicionamento, a fim de garantir as qualidades
higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos.

19. DA SUBCONTRATACAO
19.1. Nao sera admitida a subcontratagao do objeto licitatério.
20. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

20.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugao da concessao consistem
na verificacdo da conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacao dos
recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste,
devendo ser exercidos por um ou mais representantes da Contratante,



especialmente designados, na forma dos arts. 67 € 73 da Lei n° 8.666, de 1993, e
do art. 6° do Decreto n® 2.271, de1997.

20.2. A Administracdo podera recusar os servicos quando entender que o0s
mesmos ndo sejam os especificados, ou quando entender que o0 servigo esteja
irregular.

20.3. A fiscalizacdo se reserva o direito de recusar os servicos executados que
nao atenderem as especificacoes estabelecidas neste Termo de Referéncia e seu
respectivo Edital.

21. DA RESCISAO DA CONCESSAO

21.1. O Termo de contrato de concessao podera ser rescindido por qualquer uma
das partes em razdo do descumprimento de qualquer das obrigacdes ou
condi¢cbes nele pactuadas, bem como pela superveniéncia de norma legal ou fato
administrativo que torne formal ou materialmente inexequivel ou, ainda,
amigavelmente ou por ato unilateral devidamente motivado, mediante
comunicagao prévia da parte que dele desinteressar, com antecedéncia minima de
30 (trinta) dias.

21.2. O Orgao podera rescindir a concesséo de uso, a qualquer tempo, em raz&o
de interesse publico que assim a justifique.

21.3. Na hipotese de revogacao do ato de concessao, o licitante vencedor tera o
prazo de 30 (trinta) dias Uteis para entrega do local, a contar da comunicagéo
oficial.

21.4.E vedado o pagamento de indenizagdo por conta de benfeitorias e
construcdes de carater permanente, que aderem definitivamente ao imével.

22. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

22.1. Comete infragcdo administrativa nos termos da Lei n® 8.666, de 1993 e da Lei
n? 10.520, de 2002, a contratada que:

a ) inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em
decorréncia da contratacao;

b) ensejar o retardamento da execugao do objeto;

c) fraudar na execucao do Termo de Concessao;

d) comportar-se de modo inidéneo;

e) cometer fraude fiscal,

f) ndo mantiver a proposta.

22.2. A contratada contratada que cometer qualquer das infracdes discriminadas
nos subitens acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal,
as seguintes sangdes:



a) adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretem
prejuizos significativos para a Contratante;

b) multa moratéria de 1% (hum por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte)dias;

¢) multa compensatéria de 10 % (dez por cento) sobre o valor total da concessao,
no caso de inexecucdao total do objeto;

d) em caso de inexecucao parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual
do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigagéo inadimplida;

e) suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

f) impedimento de licitar e contratar com a Unido com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

g) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que
seja promovida a reabiltagdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a contratada ressarcir a cedente pelos
prejuizos causados.

22.3. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de
1993, a contratada que:

22.3.1. tenha sofrido condenagéao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

22.3.2. tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

22.3.3. demonstre n&o possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

22.4. A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a contratada,
observando-se 0 procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n° 9.784, de1999.

22.5. A autoridade competente, na aplicagcao das sancdes, levara em consideracao
a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Contratante, observado o principio da proporcionalidade.

22.6. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

Municipio de Aquidauana/MS, 17 de julho de 2019.

Elaborado por:



Danilo Moraes de Oliveira
Tecnologo em Gestao Publica
SIAPE 1054441

Autorizado por:

Hilda Ribeiro Romero
Diretora-Geral
Portaria n2 893 de 29/04/2016



ANEXO Il
MINUTA DO TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAOQ

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO
GROSSO DO SUL - CAMPUS AQUIDAUANA

PREGAO ELETRONICO N2 04/2019
(Processo Administrativo n®23347.011037.2019-66)

TERMO DE CONTRATO DE
CONCESSAO N2 XX/2019 QUE
ENTRE SI FAZEM O INSTITUTO
FEDERAL DE CIENCIA,
TECNOLOGIA E EDUCACAO DE
MATO GROSSO DO SUL - CAMPUS
AQUIDAUANA E A EMPRESA
XXXXXXXXXXXXXXXXXX CNPJ
XXXXXXXXXX.

O INSTITUTO FEDERAL DE CIENCIA, TECNOLOGIA E EDUCAGCAO DE
MATO GROSSO DO SUL - CAMPUS AQUIDAUANA, neste ato denominado
CONTRATANTE, com sede naRua José Tadao Arima, 222, Vila Ycarai,
Aquidauana-MS, CEP: 79.200-000, representado por seu Diretor Geral, Hilda
Ribeiro Romero, nomeada pela Portaria n® xxx, de xx de Xxxxxx de XXXXXXX,
publicada no DOU de xxxx de xxxx de xxxX, inscrito(a) no CPF n% XxXX.XXX.XXX-XX,
portador(a) da Carteira de Identidade n? xxxxx — ORGAO EXPEDIDOR e
XXXXXXXXXXXXXXX  doravante denominada simplesmente  CONTRATADA,
neste ato representada por XXXXXXXXXXXXXXXX, portador da Cédulade
ldentidade N.2XXXXXX e CPF (MF) n.2XXXXXXXXXXXX , de acordocom a
representacao legal que Ihe é outorgada por forgca do contrato social da empresa,
tém entre si, justo e avengado e celebram, mediante as clausulas e condigdes
abaixo especificadas, o presente Termo de Concessao para o Uso Oneroso de
area propria do Instituto Federal de Mato Grosso do Sul — Campus Aquidauana,
para a exploracao dos servicos cantina/lanchonete, o qual é parte integrante da
proposta apresentada pela CONTRATADA, constante do Processo n°
23347.011037.2019-66, sujeitando-se a CONTRATANTE CONTRATANTE e a
ANTARND , N0 que couber, as normas disciplinares da Lei n.® 8.666/93 e
alteragdes posteriores, da Lei N.? 8.880/94, da Lei N.°® 9.069/95, da Instrucao



Normativa n® 05 de 21.07.95, da IN n ° 18/97, da Portaria n °. 3.194 de 06.11.96 e
demais normas, instrucdes e legislacdo complementar, que de mutuo acordo
acatam.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente Termo de Contrato de Concessao tem como objeto a concessao
onerosa de espaco publico, para prestacdo de servicos préprios de
CANTINA/LANCHONETE, a ser explorado pela CONTRATADA, por sua conta e
risco.

1.2. Integra o presente Termo de Contrato de Concessao o Edital do Pregao
Eletrénico n® 04/2019, seus anexos e a Proposta da CONTRATADA, emitida em /
/2019, que passam a fazer parte integrante deste TERMO DE CONTRATO DE
CONCESSAO.

1.3. A CONTRATADA obriga-se a executar o0s servicos préprios da
Cantina/Lanchonete do IFMS - Campus Aquidauana, conforme especificado no
Edital de Licitacao e seus anexos, comprometendo-se a fornecer os produtos para
atender os usuarios de acordo com as condigbes e precos especificados na
proposta apresentada no Certame Licitatério.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DA DEMANDA DOS SERVICOS

2.1. A demanda estimada para este Termo de Concessao € a disposta na tabela
abaixo:

LOCAL USUARIOS

IFMS - CAMPUS AQUIDAUANA Aproximadamente, 106  servidores, 963
estudantes, 23 colaboradores terceirizados, e a

Rua José Tadao Arima, n® 222 - Vila Yacarai ||quantidade de visitantes é variavel.

Aquidauana/MS Obs.: A administragdo ndo se responsabilizara
em nenhum momento pela variagdo da

CEP: 79.200-000 demanda de qualquer forma.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DA VIGENCIA DO TERMO DE CONTRATO DE
CONCESSAO

3.1. O prazo de vigéncia do Termo de Contrato de Concessao sera de 12 (doze)
meses, com inicio na data de ...... /......[120.... e encerramento em ...... [eiee20....,
podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, desde que haja autorizacdo formal da autoridade competente.

3.2. Sendo vantajoso para a Administracdo, sera solicitado da CONTRATADA
manifestacdo de interesse na prorrogagdo do Termo de Contrato de Concesséao,



com antecedéncia de 90 (noventa) dias d o término do mesmo, devendo esta
responder em até 15 (quinze) dias do recebimento da solicitagéo formulada pela
CONTRATANTE.

3.3. Findo o contrato, a Contratada obriga-se a restituir de imediato o objeto cedido,
sob pena de incidéncia de multa correspondente ao valor mensal do fornecimento
do més anterior.

4. CLAUSULA QUARTA - DO PREGCO A SER PRATICADO PARA
COMERCIALIZAGCAO DOS PRODUTOS DA CANTINA ESCOLAR

4.1. O valor cobrado por cada item do carddpio minimo aos usuarios do IFMS
Aquidauana sera fixado conforme proposta de preco feita pela empresa no pregao
correspondente. O valor somente sera alterado com autorizacao da administracao
mediante termo aditivo.

4.2. A CONTRATADA fornecera os produtos da Cantina/Lanchonete, praticando
precos conforme as condi¢cdes previstas no termo de referéncia.

4.3. Havendo permissdo da CONTRATANTE, poderdo ser adicionados novos
produtos a lista dos que sé@o permitidos comercializar na Cantina/Lanchonete.

4.4. Os valores praticados para os itens a serem comercializados na cantina
deverao estar de acordo com o mercado local e serdo fiscalizados de acordo com
o0 prescrito no edital e termo de referencia da licitag&o.

5. CLAUSULA QUINTA - DOS VALORES E PRAZOS DE PAGAMENTO PELA
CONCESSAO DO ESPACO FisICO

5.1. Pela concesséao do espaco destinado as atividades do Cantina/Lanchonete o
valor a ser pago mensalmente pela CONTRATADA sera de:

- Taxa Mensal de Ocupacao no valor de R$ 500,00 (quinhentos reais), ja inclusos
agua e energia elétrica.

- As Guias de recolhimento da unido serdo entregues pela fiscalizacdo do contrato
conforme previsto no edital.

5.2. Outras disposi¢des estdo definidas no TERMO DE REFERENCIA.
6. CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

6.1.De acordo com as disposicdes definidas no EDITAL E TERMO DE
REFERENCIA.

7. CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

7.1.De acordo com as disposicées definidas no EDITAL E TERMO DE
REFERENCIA.



8. CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZACAO

8.1.0 TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO ser4 acompanhado e
fiscalizado por servidor designado pelo contratante, cabendo a este, dentre outras
atividades:

a) Realizar a avaliacéo e fiscalizacdo do Termo de concesséo;

b) Documentar as ocorréncias havidas em registro proprio, firmado juntamente
com o preposto da CONTRATADA;

x Abrir Processo Administrativo para aplicacdo de sang¢des administrativas,
notificando a CONTRATADA da intencdo do CEDENTE em aplicar-lhe tais
sancoes e receber as alegacoes de defesa da CONTRATADA;

d) Encaminhar o processo a autoridade maxima do IFMS — Campus Aquidauana
para andlise dos fatos que deram causa a abertura do Processo Administrativo e
das alegacoes de defesa apresentada pela CONTRATADA,;

e) Solicitar a aplicacdo das sancdes administrativas cabiveis, se julgados
pertinentes os fatos identificados como faltas cometidas pela CONTRATADA, as
quais deverdo ser sempre aplicadas pela autoridade do IFMS - Campus
Aquidauana.

8.2. A fiscalizacao sera exercida no interesse do CONTRATANTE CEDENTE e
nao exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante
terceiros, quaisquer que sejam as irregularidades identificadas, em nenhuma

hipétese implicando ou podendo ser atribuida corresponsabilidade da Administragao
ou de seus agentes.

8.3. Os servigcos ora concedidos serdo acompanhados, fiscalizados e atestados
pelo Contratante, observando-se o exato cumprimento de todas as clausulas e
condigdes decorrentes do TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAOQ, anotando,
inclusive em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucao
do mesmo, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas
observadas.

8.4. O descumprimento reiterado das disposi¢cées acima, implicara em resciséo
contratual, sem prejuizoda aplicacdo das penalidades e demais cominagoes
legais.

9. CLAUSULA NONA - DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS
9.1. Disposicées definidas EDITAL E TERMO DE REFERENCIA.

10. CLAUSULA DECIMA - DO REAJUSTE DOS PRECOS DOS PRODUTOS
DA CANTINA/LANCHONETE E DOS VALORES DE CONCESSAO DO
ESPACO

10.1.0 TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO podera ser reajustado



visando a recomposicao dos valores correspondentes ao pagamento da
concessao do espaco bem como dos precos dos produtos comercializados na
cantina/lanchonete, observando-se, porém, o intersticio minimo de um ano, a
contar:

a) Da data limite para apresentagdo da proposta, para reajuste dos pregcos dos
produtos comercializados;

b) Da data da assinatura do Termo de Contrato de Concesséo.

10.2. Para atualizagé&o dos precos dos produtos vendidos, sera aplicado o IPCA
(indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo) mantido pelo IBGE, ou outro
que venha a substitui-lo, conforme autoriza o artigo 40, inciso XI da Lei n® 8.666/93;
acumulado nos 12(doze) meses correspondentes ao periodo do intersticio de 12
(doze) meses ao qual se refere o reajuste, calculados da seguinte forma:

VC = Vax(1+(1/100), onde:

VC = Valor Corrigido;

Va = Valor atual a ser reajustado; e

| = IPCA acumulado nos 12 (doze) meses correspondentes ao intersticio do
reajuste.

10.3.Para reajuste dos precos dos produtos comercializados na
Cantina/Lanchonete, devera ser observado o seguinte:

a) Decorrido o prazo minimo de 01(um) ano, a CONTRATADA deveré solicitar,
formalmente, o reajuste dos valores praticados;

b) O Reajuste sera linear, com o mesmo indice para atualizacao dos pregcos de
todos os produtos comercializados na cantina escolar e passara a vigorar apés
aprovacdo do IFMS — Campus Aquidauana, que dependera da solicitacdo de
reajuste formalizada pela CONTRATADA para manifestar-se;

c) Para solicitagdo do préximo reajuste, devera ser respeitado o prazo minimo de
01 (um) ano, a contar do inicio dos efeitos do Ultimo reajuste realizado, salvo se
comprovadamente demonstrado pelo cessionario através de documentagao (notas
fiscais) o aumento dos valores dos insumos e este reflexo ser perceptivel a nivel
nacional ou a ocorréncia de fato superveniente que motive o0 aumento dos custos
de producédo, desde que previamente analisado e aprovado pela administracdo
devidamente registrado aos autos do processo.

10.4. Os reajustes que nao forem solicitados pela CONTRATADA, precluirdo com
0 encerramento da vigéncia ou rescisao do contrato.

10.5. O valor da concessao do espaco devera ser reajustado e corrigido a cada
intersticio de 12 (doze) meses de vigéncia do contrato mediante a aplicacdo do
IGP-M (indice Geral de Precos-Mercado).

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO

11.1. A inexecucédo total ou parcial deste Termo de Concessao enseja a sua



rescisao, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n. ®8.666/93.

11.2. Os casos de rescisdo contratual deverdo ser formalmente motivados nos
autos do processo, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

11.3. A rescisao deste Termo de Contrato de Concesséao podera ocorrer:

11.3.1. Por ato unilateral e escrito da Administracdo, nos casos enumerados nos
incisos | a Xll e XVII do artigo 78 da Lei n. © 8.666/93, notificando-se a
CONTRATADA com a antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, exceto quanto ao
inciso XVII;

11.3.2. Amigavelmente, por acordo entre as partes, desde que seja conveniente
para a Administrag&o.

11.4. Cabera ao CONTRATANTE CEDENTE o direito de rescindir unilateralmente
este Termo de Contrato de Concessao, ocorrendo uma ou mais das seguintes
hipéteses:

11.4.1. Descumprimento ou cumprimento irregular do objeto contratado, prazos e
condi¢Oes contratuais;

11.4.2. Paralisagao da exploragdo dos servigos da cantina/lanchonete sem justa
causa previamente comunicada ao CONTRATANTE CEDENTE;

11.4.3. Subcontratacao total ou parcial, cessao ou transferéncia do objeto ajustado,
assim como ciséo, fuséo ou incorporagao que afetem a execugao dos servigos;
11.4.4. Desatendimento das determinagbes regularmente emanadas pela
autoridade designada para acompanhar e fiscalizar a execucao deste Termo de
Concessao, assim como as de seus superiores;

11.4.5. Cometimento reiterado de faltas na execucéo deste Termo de Contrato de
Concesséo, anotadas na forma do § 1° do artigo 67 da Lei n® 8.666/93;

11.4.6. Alteracao social e/ou modificacdo da finalidade da empresa
CONTRATADA, de forma a prejudicar a execucao deste Termo de Contrato de
Concesséo;

11.4.7. Raz6es de interesse publico, a serem evidenciadas na forma prevista no
art.78, inciso Xll da Lei n.2 8.666/93;

11.4.8. Ocorréncia de caso fortuito ou de forgca maior, regularmente comprovada,
impeditiva da execugao deste Termo de Contrato de Concessao;

11.4.9. Lentidao e/ou atraso comprovado e injustificado na execugao dos servigos
conforme ajustado neste Termo de Contrato de Concesséo;

11.4.10. Faléncia, recuperacao judicial ou liquidacdo da CONTRATADA;

11.4.11. Incapacidade, desaparelhamento, inidoneidade técnica ou ma fé da
CONTRATADA;

11.4.12. Dissolucéo da sociedade.

11.5. A rescisao administrativa ou amigavel sera precedida de autorizacao escrita
e fundamentada pela autoridade competente.



11.6. O termo de rescisao devera indicar, conforme o caso:

11.6.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.6.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
11.6.3. Indenizagdes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA GARANTIA CONTRATUAL

12.1. Nao se exigira apresentacdo de garantia contratual, pois ja estao previstas
sangdes e multas para casos de ndo cumprimento das exigéncias do termo de
referéncia e do contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA SUBCONTRATACAO
13.1. De acordo com disposi¢des do EDITAL E TERMO DE REFERENCIA.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - HORARIOS DE FUNCIONAMENTO DOS
SERVICOS E QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

14.1. De acordo com disposicdes do EDITAL E TERMO DE REFERENCIA.
15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DISPOSICOES GERAIS

15.1. S30 partes integrantes deste Termo de Contrato de Concesséo, sem
necessidade de transcricdo: Termo de Referéncia, Edital de Licitacdo e seus
anexos, Proposta de Precos da CONTRATADA.

15.2. Aos casos omissos serdao decididos pelo IFMS — Campus Aquidauana,
aplicando-se as disposi¢des legais.

15.3. O foro para dirimir questbes relativas ao Termo de Concesséo sera o da
Justica Federal — Secao Judiciaria de Campo Grande/MS, com exclusdo de
qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E assim, por estarem de acordo, ajustados e contratados, apdés lido e achado
conforme, as partes a seguir firmam o presente Termo de Contrato de Concesséo
em 02 (duas) vias, de igual teor e forma, para um sé efeito, na presenca de 02
(duas) testemunhas abaixo assinadas.

Municipio de Aquidauana/Ms, ...... de o, de 2019.

Representante legal da CONTRATANTE




Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:

ANEXO llI
MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS
PREGAO ELETRONICO N2 04/2019

DADOS E INFORMACOES DA EMPRESA

Nome: CNPJ:
Endereco:
Telefone(s): E-mail:

Cardapio Minimo

Grupo

Item

Descricao

Preco Unitario

(R$)

Fatia de 100g de bolo simples com cobertura (no minimo de

chocolate, de cenoura, de banana, de fuba e de laranja).

Fatia de 100g de bolo recheado (no minimo de chocolate, de
chocolate com morango, de prestigio, de musse de liméo, de

doce de leite e de quatro leites).

Salgado de 150g frito (no minimo coxinha de frango, coxinha de
carne, quibe, pastel de carne, pastel de queijo, risoles de frango,
risoles de carne, risoles de queijo, enroladinho de salsicha e

enroladinho de presunto e queijo).

Salgado de 150g assado (no minimo enroladinho de salsicha,
enroladinho de presunto e queijo, empada de frango, empada de
carne seca, esfirra de carne, péo italiano, croissant de presunto
e queijo, croissant de frango, minipizza, pao de batata com

requeijao cremoso, e trouxa de frango com requeijao cremoso).

Chipa de 100g.

Pao de queijo de 100g.

Misto quente de 120g (pao de forma com queijo e presunto).

O (IN|[O |0

Queijo quente de 120g (pao de forma com queijo).

Sanduiche frio de 200g (pao de forma tradicional ou integral com
recheio de frango desfiado, ou atum, ou ricota, ou peito de peru
defumado, ou salame, mais queijo, presunto, cenoura, alface e

tomate).




10

Sanduiche de hamburguer de 250g (com hambirguer de carne
bovina de primeira, mais queijo, salada, ovo e pao de

hamburguer).

11

Fatia de 150g de sopa paraguaia com queijo e cebola.

12

Pote de 2509 de salada de frutas no minimo com quatro tipos de

frutas (banana, maga, laranja, uva, morango, mamao, ou melao).

13

Copo de 300ml de leite integral ou desnatado com café.

14

Copo de 300ml de leite integral ou desnatado com achocolatado

em po.

15

Copo de 300ml de suco de fruta com agua (fruta em polpa € in

natura).

16

Copo de 300ml de suco de fruta com leite integral ou desnatado

(fruta em polpa € in natura).

17

Copo de 150ml de cappuccino.

18

Xicara de 50 ml de café.

19

Lata de 350ml suco normal e diet.

20

Lata de 350ml de refrigerante normal e diet.

21

Mini lata de 220ml de refrigerante normal e diet.

22

Garrafa de 500ml de agua mineral com gas e sem gas.

23

Marmitex tipo 1 (800g), conforme anexo VI

24

Marmitex tipo 2 (600g), conforme anexo VI

25

Marmitex tipo 3 (400g), conforme anexo VI

Total (soma dos precos dos itens)

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 (SESSENTA) DIAS

Declaro que estou ciente e concordo com todas as condi¢cbes estabelecidas para concesséo
dos servigos de Cantina/Lanchonete do IFMS — Campus Aquidauana, inclusive quanto aos
precos consignados nesta proposta comercial, para fornecimento dos produtos a serem

comercializados durante a execugao do Termo de Contrato de Concessao.

Aquidauana/MS,

de de 2019.

(representante legal do licitante)




ANEXO IV
MODELO DE ATESTADO DE VISTORIA
PREGAO ELETRONICO N2 04/2019

Declaro, para fins de participacao no Pregao Eletrénico n® 04/2019, que a
empresa, inscrita no CNPJ sob o n® , sediada na ,
representada pelo Sr.(a) portador da Carteira de Identidade n®__/SSP-

, vistoriou as dependéncias do IFMS Campus Aquidauana onde sera realizada a
concessao de espaco publico para uso comercial (cantina/lanchonete). Constatou
as condicbes e peculiaridades inerentes a natureza do local e recebeu as
informagdes pertinentes, estando de acordo com as disposi¢cées do Edital.

Aquidauana/MS, de de 2019.

REPRESENTANTE DO IFMS — CAMPUS AQUIDAUANA

DECLARAGAO DO LICITANTE

Declaro que me foram apresentadas as areas e instalacées, com acesso a todos
os locais e detalhes necessarios para a elaboragdo da proposta comercial, tendo
sido fornecidas as informagdes e esclarecimentos inerentes a esta vistoria, por
mim solicitados.

NOME, CARGO E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DO LICITANTE



ANEXO V
DECLARACAO DE NAO REALIZACAO DE VISTORIA
PREGAO ELETRONICO N2 04/2019

Declaro que a empresa , CNPJ n®

, telefone , e-mail

, hao teve interesse em realizar a vistoria nos locais onde

serdo executados o0s servicos objeto do Pregao Eletronico n® 04/2019, nao
cabendo alegagdes, pela supracitada empresa, em qualquer época, de
desconhecimento de estado, fatos e detalhes que impossibilitem ou dificultem a
execucao dos servicos ou o cumprimento de todas as suas obrigacoes.

Aquidauana/MS, de de 2019.

NOME, CARGO E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DO LICITANTE



ANEXO VI
TIPOS DE MARMITEX
PREGAO ELETRONICO N2 04/2019

Marmitex tipo 1

O marmitex tipo 1 devera ter aproximadamente 800 gramas e conter no minimo a

seguinte combinago:

Arroz branco tipo 1 (200 g);

Feij&o tipo 1 (100g);

Carne vermelha (150 g);

Carne branca (frango, peixe ou porco) (100 g);
Macarréo ou outro tipo de massa (150 g);
Guarnicao (legumes cozidos ou farofa) (100 g);

Salada de folhas com tomate.

O alimento devera estar acondicionado em embalagem de isopor, com talher

descartavel.

Marmitex tipo 2

O marmitex tipo 2 devera ter aproximadamente 600 gramas e conter no minimo a

seguinte combinagéo:

Arroz branco tipo 1 (150 g);

Feijao tipo 1 (80 g);

Carne vermelha (100 g);

Carne branca (frango, peixe ou porco) (100 g);
Macarréo ou outro tipo de massa (100 g);
Guarnicao (legumes cozidos ou farofa) (70 g);

Salada de folhas com tomate.

O alimento devera estar acondicionado em embalagem de isopor, com talher

descartavel.

Marmitex tipo 3
O marmitex tipo 3 devera ter aproximadamente 400 gramas e conter no minimo a

seguinte combinago:

Arroz branco tipo 1 (120 g);



Feijao tipo 1 (60 g);

Carne bovina, frango ou peixe (120 g);

Guarnigao (legumes cozidos ou farofa) (100 g);

Salada de folhas com tomate.

O alimento devera estar acondicionado em embalagem de isopor, com talher
descartavel.
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