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4 NOME DA UNIDADE CURRICULAR

3.000 HORAS / AULA 2.250 HORAS

200 HORAS / AULA 150 HORAS

320 HORAS / AULA 240 HORAS

200 HORAS / AULA 150 HORAS

3.720 HORAS / AULA 2.790 HORAS

     
 

Unidades Curriculares Eletivas

Alimentos
Projeto Integrador 1 Projeto Integrador 2 Libras

Alimentos
Associativismo,

 

Cooperativismo

 

e

 

Formas

 

de

 

Economia

 

Empreendedorismo Inovador

Microbiologia de Alimentos
Tecnologias de massas e 

Direito do consumidor

Microbiologia Geral
Tecnologia de leites, derivados e 

mel
Tecnologias de pescado e ovos

Acondicionamento e Embalagens Tecnologia de Bebidas Tecnologia de carnes e derivados
Desenolimento de novos produtos 

Sociedade e cidadania

Disciplina Eletiva 2

Toxicologia de alimentos

de alimentos
Aditivos alimentares

Biologia Celular

Tecnologia de subprodutos

Microscopia de Alimentos

Alimentos Trabalho
Disciplina Eletiva 1

500 horas / aula 500 horas / aula 500 horas / aula 500 horas / aula 500 horas / aula 500 horas / aula
375 horas 375 horas 375 horas 375 horas 375 horas

Atividades Complementares : 150 horas

ATIVIDADES COMPLEMENTARES

375 horas

4

Campus

Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
Coxim


